
附件5

食品经营许可现场核查表
（食品销售）

经营者名称：                                核查日期：

经营场所：
	核查事项
	核查标准
	编号
	重要性
	核查结果
	备注

	人员要求
	配备与企业规模、食品类别、风险等级、管理水平、安全状况等相适应的专职或者兼职的食品安全总监、食品安全员等食品安全管理人员
	1
	***
	　
	

	
	从事接触直接入口食品工作的从业人员应当取得健康证明（体检合格）方可上岗工作，患有国务院卫生行政部门规定的有碍食品安全疾病的人员，不得从事接触直接入口食品的工作
	2
	***
	
	

	制度
	食品经营者应建立健全食品安全自查、食品安全追溯、从业人员健康管理等规章制度，食品经营企业应建立健全食品安全管理人员培训和考核制度、进货查验记录制度、场所及设施设备清洗消毒和维修保养制度、食品贮存管理制度、废弃物处置制度、不合格食品处置制度、食品安全事故处置方案以及食品经营过程控制制度等，食品批发经营企业还应建立食品销售记录制度 
	3
	***
	
	

	经营场所

要求
	具有与经营的食品品种、数量相适应的食品经营场所
	4
	**
	　
	

	
	食品经营场所不得设在易受到污染的区域，距离粪坑、污水池、暴露垃圾场（站）、旱厕等污染源25米以上，并设置在粉尘、有害气体、放射性物质和其他扩散性污染源的影响范围之外
	5
	***
	　
	

	
	食品销售场所和食品贮存场所应环境整洁，有良好的通风、采光、照明条件，并避免日光直接照射
	6
	**
	　
	

	
	食品销售场所和食品贮存场所地面应做到硬化，平坦防滑并易于清洁消毒，并有适当措施防止积水
	7
	**
	
	

	
	根据经营项目设置相应的经营设备或设施，以及相应的消毒、更衣、盥洗、采光、照明、通风、防腐、防尘、防蝇、防鼠、防虫等设备或设施
	8
	**
	
	

	
	食品销售场所和食品贮存场所应当与生活区分（隔）开，禁止设立圈养、宰杀活的禽畜类动物的区域
	9
	***
	　
	

	销售场所

要求
	食品销售区域和非食品销售区域分开设置
	10
	**
	　
	

	
	生食区域和熟食区域分开
	11
	***
	　
	

	
	待加工食品区域与直接入口食品区域分开
	12
	***
	　
	

	
	经营水产品的区域与其他食品经营区域分开
	13
	**
	　
	

	贮存场所

要求
	食品贮存应设专门区域，不得与有毒有害物品同库存放
	14
	***
	　
	

	
	食品与非食品、生食与熟食应有明显的区域或隔离措施、固定的存放位置和明显的区分标识
	15
	**
	
	

	
	贮存的食品应与墙壁、地面保持适当距离，应有良好的通风、排气装置，保持空气清新无异味
	16
	**
	　
	

	设施设备

要求
	根据经营项目配置相应的经营陈列、摆放等设备或设施
	17
	*
	　
	

	
	直接接触食品的设备或设施、工器具等材质应无毒、无味、抗腐蚀，易于清洁保养和消毒
	18
	**
	　
	

	运输要求
	食品运输工具应当与销售的食品品种、数量相适应，符合食品安全国家标准，并具备防雨、防尘设施，不得运输有毒有害物质，防止食品污染
	19
	**
	
	

	
	同一运输工具运输不同食品时，应做好分装、分离或分隔，防止交叉污染
	20
	***
	
	

	
	运输工具和装卸食品的容器、工具和设备应保持清洁和定期消毒，运输过程中应符合保证食品安全所需的温度等特殊要求
	21
	**
	
	

	有温控要求的食品
	销售、贮存有温度控制要求的食品，配备与经营品种、数量相适应的冷藏、冷冻、保温设备，冷藏（冻）设施应设置温度监控设备
	22
	**
	　
	

	散装食品

要求
	有相对独立的区域或显著的隔离措施，直接入口散装食品应与生鲜畜禽、水产品分区设置，并有一定距离的物理隔离
	23
	***
	　
	

	
	直接入口散装食品的销售、贮存区域应设置防腐、防尘、防蝇、防鼠、防虫以及防污染等设施设备，使用有效覆盖或隔离容器盛放食品
	24
	***
	
	

	
	以散装形式销售的不易于挑拣异物或易引起交叉污染的食品，应采用小包装计量或使用密闭容器，使用密闭容器的应设置便于消费者查看、取用食品的工用具
	25
	***
	
	

	
	应当在散装食品的容器、外包装上标明食品的名称、生产日期或者生产批号、保质期以及生产经营者名称、地址、联系方式等内容，对由食品经营者重新分装的食品，还应在外包装上标明分装者名称、地址、联系方式、生产日期、保质期、分装日期等内容
	26
	***
	
	

	
	销售散装熟食应有销售专间、专区或专柜，配备具有防腐、防尘、防蝇、防鼠、防虫及温度控制设施，设置可开闭式食品传递设施
	27
	***
	　
	

	
	申请散装熟食销售的，如需进行切割、分装等简单处理，应具有专间或专用操作区
	28
	***
	
	

	特殊食品

要求
	经营场所划定专门的区域或柜台、货架摆放、销售
	29
	*
	
	

	
	销售柜台、货架处显著位置按要求设立“****销售专区（或专柜）”提示牌
	30
	*
	
	

	
	非特殊食品不得在特殊食品销售专区（或专柜）销售
	31
	*
	
	

	临近保质期

食品
	设置临近保质期食品专区（或专柜），并设立 “临近保质期食品销售专区（或专柜）”提示牌
	32
	*
	　
	

	核查

意见
	经现场核查，不符合要求的关键项　　 项，重点项　　 项，一般项　　 项。以下经营项目：　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　

　　　　　　　　                  　　　　　　　　　　　　　　　　　　 □基本符合 □不符合  食品销售类现场核查要求。

核查人签名：　　　　　　　　　　　　　　　　　　　申请人签名：　　　　　　　　　　　　　　

日　　　期：　　　　　　　　　　　　　　　　　　　日　　　期：　　　　　　　　　　　　　　

	


说明：1．核查事项符合要求在“核查结果”栏内画“√”，不符合要求画“×”，根据现场实际可合理缺项，画“○”。

2．本表共32项，其中关键项14项，重点项13项，一般项5项（***为关键项，**为重点项，*为一般项）。判断原则：关键

项不符合数=0，重点项和一般项不符合数之和≤3则判定现场核查符合要求；否则结论为不合格。



