
附件1

集体用餐配送单位食品处理区面积参考

	食品处理区面积（㎡）
	面积（㎡）与单餐（单班）最大供餐人数之比
	备  注

	300-500
	1:4
	初加工、餐饮具清洗消毒、烹饪、米饭制作等使用自动化、半自动化设备的，可酌情增加最大供餐人数2-3倍

	501-1000
	1:5
	

	1001-1500
	1:6
	

	1501-2000
	1:7
	

	2001-2500
	1:8
	

	2501-3000
	1:9
	

	3001-3500
	1:10
	

	3501-4000
	1:11
	

	>4000
	比例可适当减少
	




